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MENUS du 27 au 31 mai 2024

LUNDI 27 mai MARDI 28 MERCREDI 29 JEUDI 30 VENDREDI 31

Céleri rémoulade Salade Coleslaw Salade de mais aux oeufs | Crudités Entrée variée
ENTREE | Betterave rouge Champignon ala Grecque | Pomelo rose Salade verte Salade composé

Salade verte Salade verte

Tomate farcie de Merguez Tarte au fromage Sauté de boeuf cuisson | Limande farcie

volaille boeuf/mouton basse température

ou ou
PLAT Tomate végétal Darne de lieu

Riz blanc Farfalles aux légumes | Mélange de légumes Pomme de terre Poélée rustique

du soleil grillés vapeur
Brocolis

LAITAGE | Yaourt Yaourt Fromage yaourt Laitage
DESSERT | Fruit de saison Fruits au sirop Créme dessert chocolat | Fruit de saison Glace

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Le Proviseur,

M. ROULLIER

Le Gestionnaire,

J-M. COLOMBANI

Les Ulis, le 22 mai 2024
La Cheffe de cuisine,

L. LEWIS




