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LESSOURINU

ACADEMIE DE VERSAILLES

MENUS du 25 au 29 mars 2024

LUNDI 25 MARDI 26 MERCREDI 27 JEUDI 28 VENDREDI 29
Concombre bulgare Avocat mayonnaise Carottes rapées Tomates Entrée chaude
ENTREE | Mais au thon Salade composée Pomelo rose Céleri rémoulade
Potage Potage Potage Potage
Paupiette de veau Cote de porc échine Fricadelle de boeuf Tortellini Filet tomato fish
o on ou ricotta/épinards sauce
fromagere
Pavé napolitain Poisson a la bordelaise | Poisson meuniére
PLAT
Purée de pommes de Poélée forestiere Lentilles vertes au jus | Epinards a la creme Coeur de blé
terre Légumes verts
Ratatouille
LAITAGE | Yaourt Fromage Fromage Fromage blanc Yaourt ou fromage
. e s . Donuts aux pépites . .
DESSERT | Fruit Liégeois vanille choco Fruit Fruit

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Le Proviseur,
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Le Gestionnaire,
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