W Lyceeoe

LESSOURINU

ACADEMIE DE VERSAILLES

MENUS du 03 au 07 Novembre 2025

LUNDI 03 MARDI 04 MERCREDI 05 JEUDI 06 VENDREDI 07
Macédoine mayo Rosette
ENTREE Salade verte Salade verte Salade verte Salade composée Choux rouge
Velouté de champignons . , Soupe de légume Velouté de potiron Tomate mozzarella
Bouillon de légume
don bl Paupiette de veau CEuf brouillé persillé Steak au cheddar
Cordon bleu Sauté de dinde tandouri
PLAT Poisson pane Nuggets de poisson Galette végétale Steak végé fromagé Poisson sauce thai
Tortille Blé Pomme de terre rétie Purée patate douce Riz
Brocolis Poélée de légumes Carotte vichy Haricot vert Courgette sautée
LAITAGE Emmental Fromage blanc Camembert Yaourt nature Comté
DESSERT Créme caramel Pommes/Oranges Tartes péche/raisins Poires belle Héléne Donuts

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Le Proviseur,

M. ROULLIER

La Secrétaire générale,

MME PETIT

Les Ulis
Le Chef de cuisine,

M.NEGRIT




