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LESSOURINU

I ACADEMIE DE VERSAILLES

MENUS du 25/05/26 au 29/05/26

LUNDI 25 MARDI 26 MERCREDI 27 JEUDI 28 VENDREDI 29
Menu végé
Samoussas Assiette de surimi Salade verte Salade de pates
i Pentecote Nems aux légumes Assiette de rosette | Salade Salade verte
ENTREE d’artichaut
Pentecote Réti de porc jus au Tajine de poulet Poulet roéti S
thym Galette végé
sl Poisson
Tajine de poisson Poisson frit
Poisson
Pentecote Pomme de terre Semoule Pomme noisette Pates
Accompagnements Poélée au Mélange de Aubergine au four | Beignet de chou
champignon légumes
LAITAGE Pentecdéte Fromage Laitage Yaourt Fromage
- : . \ Fruits frais
DESSERT Pentecoéte Fruits frais Créme de semoule Glace
es menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements. Les Ulis, le
e Proviseur, La Secrétaire générale, Le Chef de cuisine,
V. ROULLIER MME PETIT M.NEGRIT
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